





,LOsung zur Vermeidung von Kreuzkontamination, Ungeziefer und Madenbefall.
Effiziensteigerung durch kurze Transportwege und definierte Entsorgungsorte.”

ACO Bodenablauf FHD

= Lager- und Zubereitungsbereich

Die Kiichenplanung ist ein vielfaltiger
und komplexer Vorgang. Wahrend

der Lagerung und Zubereitung von
Lebensmittel fallen Abwésser an.
Diese mussen im gewerblichen Bereich
stets Uber hygienische, gesundheitlich
unbedenkliche Entwésserungsysteme
entwéassert werden.

ACOPIPE

.Kochen ist zweifelos eine Kunst. Die perfekte und professionelle
Klichengestaltung hingegen ist exakte planerische Arbeit.”

des Einsatzbereiches ab. Ablaufe
werden tendenziell bevorzugt. In

den Bereichen, wo Kastenrinnen
verwendet werden, ist ein schmales,
flaches System mit eingebautem
Geféalle vorteilhaft. Idealerweise ist das
Entwéasserungselement zugéanglich, um
eine einfache Reinigung und Wartung

Zubereitung

Die Zubereitung von Lebensmitteln
umfasst Waschen, Schélen, Schneiden
oder Formen. All diese Tatigkeiten
erzeugen Lebensmittelabfélle, manche
bendtigen Wasser, entweder in einer
automatisierten Maschine oder handisch
in einem Waschbecken. Hier gilt

ACO Bodenwanne FHD

,Der Trend zur vermehrten Verarbeitung von hochwertigen frischen Lebensmittel ist unibersehbar.
Damit steigen automatisch die Anforderungen an die Hygiene und Sicherheit des Kiichenbetriebs."

Produktionsbereich

Lebensmittel kénnen, haufig als Folge
von Hygienefehlern bei Zubereitung
und Entsorgung von Speisereste,
Ausldser von zahlreichen Infektionen
und Intoxikationen sein. Die Einhaltung
hygienischer Standards, die gleichzeitig
einen reibungslosen und effizienten
Ablauf erméglichen, ist daher von groBer vermeiden.

Fir die genannten Anwendungsfélle
sollten die GrofRe und Positionierung
von Entwéasserungsprodukten mit

Designspezialisten und Gerateherstellern
koordiniert werden, um das Spritzen von
Wasser, Ol oder Lebensmittelabfallen
auf die angrenzenden Oberflachen zu

ACOPIPE

— Eine fir die Ablaufe der Gerate
ausreichende Volumenkapazitat

— Schmutzeimer beim Auslass

— Leicht entfernbare rutschfeste
Gitterroste

—im Bedarfsfall leicht zu reinigende
Geruchsverschliisse

ACO Bodenablauf FHD ACOPIPE
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»Im zuverléassigen Dauereinsatz machen sich die Sorgfalt in Entwicklung,
Materialauswahl und Fertigung unserer Produkte fir den Kichenbetreiber bezahlt.”

: Abwaschbereich

Ein Schlisselfaktor im Abwaschbereich
ist die schnelle und hygienische

Entsorgung von Nassmdiill. in den Entwéasserungsinstallationen.

Eine Vernachlassigung dieses Aspekts

Spulen & Speisereste

Die Geschirrspulvorgdnge umfassen die
Phasen Entfernung von Speiseresten,
Schlichten, Vorreinigen, Spulen und

kann dramatische Auswirkungen
auf das Gesamtsystem haben.

Die Bodenentwéasserung wird in
diesen Bereichen vorherrschend

Besonderes Augenmerk liegt auch auf der Abwéasser
Reduktion von Fett-, Ol- und AblagerungenDas im Abwaschbereich anfallende

Abwasser ist in der Regel fetthaltig und
bedarf somit der Reinigung. Fetthaltige
Abwasser gefahrden Rohrleitungen.
Diese Risiken fuhren zu beachtlichen
Wasserschaden und Reparaturkosten —
und, nicht zu vergessen, zu Hygiene-

= Abwasserbereich & Entsorgungsbereich

Das Abwasser muss Uber Entwéasserungs-
rinnen, Bodenablaufe und Rohr-
leitungen gesammelt und Uber Fett-
abscheideranlagen in die Kanalisation
abgegeben werden. Besondere
Aufmerksamkeit gilt der Sammlung und
Weitergabe von Speiseresten. ACO bietet
hier die Lésung aus einer Hand.

Abwasserbehandlung

Das in der Kiiche anfallende Abwasser
ist in der Regel fetthaltig und bedarf
somit der Reinigung. Fetthaltige
Abwasser gefahrden Rohrleitungen,
Entwéasserungsgegenstande und
Kanalisation. Fette und Ole lagern sich
mit anderen Abwasserbestandteilen
an den Wanden der Rohre ab und
fihren zu Korrosion, Verstopfungen und
Geruchsbelastigungen.

ACO verfugt Uber ein umfangreiches
Sortiment an Fettabscheideranlagen fur
die Freiaufstellung oder den Erdeinbau.
Bei den frei aufgestellten Fettabscheidern
unterscheidet man zwischen
Abscheidern zur Vollentsorgung und zur
Teilentsorgung.

Entsorgung der Speisereste

In der Gastronomie entstehen durch die
Zubereitung und den Verzehr von Speisen
auch organische Abfalle. Diese werden
meist in Rolltonnen gesammelt, die zur
Vermeidung von Geruchsbelastigungen
und Madenbefall in gekihlten R&um-
lichkeiten gelagert werden mussen.
Diese Art der Entsorgung ist zeit- und
kostenintensiv. Durch den Einbau des
ACO Waste-Jet Systems wird das
Sammeln und Entsorgen gewerblicher

Speisereste nicht nur professionell,
sondern auch dkologisch und hygienisch
absolut unbedenklich vollzogen, da

die Gefahr der Kreuzkontamination
ausgeschlossen wird.

Die ACO Nassmullentsorgungsanlage
ist eine hygienische, geruchsneutrale,
kostenminimierte und gesundheits-
unbedenkliche Entsorgungsart.

der Entwasserungsanlage selbst eine besondere Aufmerksamkeit, die Wichtigkeit. Der Umkreis des Hauptkochbereiches All diese Entwasserungspunkte nadenen Waschen. verwendet, besonders vor gréReren problemen, die aus der Uberflutung ACO Waste-Jet Classic RAE —
Lagerung zu ermdglichen. Die dazugehorigen hygienischen Standards einzuhalten. kann ebenso von der strategischen wahrend der Lebensmittelverarbeitung Bandgeschirrspilmaschinen, aber der Lebensmittelzubereitungsbereiche ACO Hydrojet-OAE — Fettabscheider Nassmiill-Sammelbehéalter ACO Multi-Star DDP Duo — Hebeanlage
Die Lebensmittellagerbereiche benétigen Gitterroste sollten abnehmbar sein Kiche Positionierung von kleineren Boden- entstehendes Abwasser aufgefangen Einen entscheidenen Beitrag zum gleichermallen an zentralen Stellen und dadurch zu einer hoheren Wahr-

gelegentliche Reinigungen, die entweder

und auch eine leichte Beférderung von

Im Herz der Kiiche besteht eine

ablaufen profitieren. Das erleichtert die

wird, sind fiir gewohnlich an den

kosteneffizienten Arbeiten in Gro3kiichen jeglicher Geschirr- oder Topfspulbereiche,

scheinlichkeit von Schadlingsbefall

im Zuge einer routinierten Reinigung oder beweglichen Gestellen und Servierwéagen erhohte Gefahr auszurutschen oder zu Reinigung der Anlage nach Ende der Fettabscheider angeschlossen. kann die Kiichenorganisation leisten. da diese Raume gewohnlich die resultieren.
im Bedarfsfall erfolgen. In den meisten dariiber ermoglichen. stlirzen. Aus diesem Grund muss die Kochperiode. Gut durchdachte Systeme Kurze Transportwege und ein definierter nassesten im Kiichenbetrieb sind.
Lagerbereichen muss daher der Boden-  Wo Kihllager verwendet werden, ist eine Positionierung von Bodenentwasserung  sollten folgendes beinhalten: Entsorgungsort sind hier zwei
ablauf oder die Kastenrinne/Schlitzrinne lokale Entwésserung erforderlich, um strategisch geplant sein, um bei der entscheidende Parameter. Wenn die
nur eine vergleichsweise geringere Menge das Kondenswasser des Verdampfers Entsorgung von Abwasser, das in Speise- und Kuchenreste genau dort
an Abwasser aufnehmen koénnen. abzuleiten. Die ideale Lésung ist ein Kippbratpfannen, Kochkesseln und entsorgt werden kdnnen, wo sie anfallen,
Ob im Lagerbereich eine Kastenrinne/ angrenzender Bodenablauf mit einem Kombidampfern entsteht, Abhilfe zu entfallt der Weg zu den Rolltonnen und
Schlitzrinne und/oder ein Bodenablauf Zwischenbehalter, damit Spritzwasser schaffen. deren aufwandiges Handling.
eingebaut wird, hangt von der Art vermieden wird.
=
ACO Bodenablauf FHD ACO Schlitzrinne ACOPIPE ACO Bodenwanne FHD ACO Bodenablauf FHD ACOPIPE ACO Bodenwanne FHD ACOEingabestation fir Nassmill ACOPIPE

Alle Produkte, die nach HygieneFirst entwickelt wurden, tragen das Kurzel ,FHD" — fully hygienic designed. Was macht ACO Produkte mit dem Siegel ,FHD" aus:

Grof3e Radien (mind. 3mm), Kein Restwasser, keine tberlappenden Schweil3nédhte, Tiefgezogener Ablaufkdrper, Sichtsteghinterfutterung, Voll-hygienische Roste.



