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ACO HygieneFirst: Damit Entwasserung kein Thema wird

Baden, 16. Juni 2022_Lebensmittelindustrie, GroRkiichenbetreiber und Weinguter legen in
der Regel viel Wert auf hohe Qualitats- und Hygienestandards. Und dennoch wird haufig ein
wesentlicher Punkt Gbersehen: Ein paar Tropfen kontaminiertes Wasser reichen schon, um
gefahrliche Salmonellen entstehen zu lassen. Mit ACO Entwasserungsldsungen lasst sich
das Risiko eines solchen Schadens bereits bei der Planung minimieren: lhre Funktionalitat

wirkt sich somit unmittelbar auf den wirtschaftlichen Erfolg eines Unternehmens aus.

Gerade grol3e Produzenten investieren in tausende Mitarbeiter und ausgesuchte Vertragspartner,
geben Uber sechsstellige Summen pro Monat fiir Reinigungsarbeiten aus und verbrauchen taglich
tausende Liter Warmwasser und Reinigungsmittel. Ganz zu schweigen von den Aufwendungen fir
Kopf- und Mundabdeckungen, Arbeitsméantel, Hand- und Uberziehschuhe. Fachgerecht geplante
Entwasserungslésungen werden allerdings als wesentlicher Bestandteil professioneller Hygiene
immer wieder Ubersehen. Dabei stellen gerade Entwasserungssysteme haufig eine regelrechte
Brutstéatte fur Keime und geféhrliche Listerien dar. In Folge werden mit viel finanziellem und
personellem Aufwand Millionen von Produkten zuriickgerufen, Kiichen Uber einen langeren
Zeitraum gesperrt oder die Weinproduktion stillgelegt.

.Bedenkt man die Investitionen, die hier in die Produktion und die damit verbundenen Auflagen
gesteckt werden, so ist kaum nachvollziehbar, dass auf den entscheidenden Faktor der
hygienischen und sicheren Entwésserung so wenig geachtet wird“, zeigt sich Dr. Ernst Strasser,
Geschaftsfiihrer ACO Osterreich, verwundert.

Wertvolle Planung der Entwasserung

Das Risiko eines solchen Schadens lasst sich allerdings bereits bei der Planung minimieren. Denn
die richtige Entwésserung ist in der lebensmittelverarbeitenden Industrie wesentlicher Teil eines
funktionierenden Hygienekonzepts. Entwésserungssysteme bilden die Voraussetzung fir sauberes
und zugleich auch gesundes Arbeiten. lhre Funktionalitat wirkt sich somit unmittelbar auf den
wirtschaftlichen Erfolg eines Unternehmens aus.

Bei der komplexen Planung von Produktionsbetrieben und GroRRkiichen stellen Betriebssicherheit,
und arbeitsrechtliche Vorschriften wesentliche Aspekte dar. Dazu kommt das alles dominierende

Thema der Hygiene.

Seite 1



C

Sicherheit durch Hygiene

Die hygienischen ACO Entwasserungssysteme entsprechen strengen Hygienevorschriften, um eine
Verunreinigung durch schadliche Bakterien vorzubeugen. Der Marktfihrer arbeitet nach den
geltenden Hygiene-Richtlinien fur Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, geméan
EN 1672 und EN ISO 14159. Zudem werden die Entwasserungssysteme nach den Best-Practice-
Design-Prinzipien der European Hygienic Engineering and Design Group (EHEDG) entworfen und
hergestellt und sind aus besonders hygienischen Materialien wie Edelstahl gefertigt. Wie
malf3geblich sich der Einsatz der ACO Entwasserungssysteme auf die Hygiene auswirkt, wurde
auch vom Fraunhofer Institut geprift und bestatigt: Nach nur acht Minuten professioneller
Reinigung lag bei den Produkten von ACO keine Restverschmutzung vor. Im Vergleich waren
herkdmmliche Systeme nach 180 Minuten immer noch zu 2 % verschmutzt. Dieser Unterschied
beeinflusst nicht nur die Hygiene an sich, sondern senkt auch deutlich die Reinigungskosten.

Im Produktionsbereich ist es zudem besonders wichtig, dass das Entwasserungssystem einfach zu
warten ist. Ein Revisionselement, das einen schnellen Zugang zu dem Entwéasserungssystem
ermaoglicht, spart viel Zeit und Geld. Auch sollte das System mit einem Hochdruckreiniger
zuganglich und Fettabscheider oder Hebeanlagen sollten einfach zu erreichen und entleeren sein.
Ruckstande im Rinnenkérper oder Ablauf missen vermieden werden, da diese der perfekte

Nahrboden fur Keime und Bakterien sind.

Ganzheitlich denken

In diesem Aufgabenfeld erweisen sich ganzheitliche Hygiene-Konzepte und integrierte
Systemldsungen fur Bauherren, Planer, Installateure und Betreiber als die beste Alternative. Die
vorgefertigten Elemente sind einfach einzubauen, wodurch auch in der Ausfihrung hdchste Qualitat

sichergestellt wird.

Spezialfall Weinguter

Weinguter durchlaufen zu verschiedenen Zeiten des Jahres unterschiedliche Arbeitsablaufe. Daher
missen Entwasserungslésungen so konzipiert sein, dass sie den schwankenden Anforderungen
der Weinproduktion gerecht werden. Auch hier tragen Entwéasserungslésungen von ACO zum
Schutz des fertigen Weins bei und bewahren Arbeitsumgebungen vor unangenehmen Gertichen
und Bakterien. Nicht zuletzt figen sich ACO Entwésserungssysteme auch in das asthetische
Design von Weingutern, das oft ein wesentlicher Bestandteil ihrer unverwechselbaren

Markenidentitéat ist, perfekt ein.
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Headerbild Mailing wie bei Statement

Headerbild Weinguter
https://www.aco.at/loesungen/lebensmittel-getraenkeindustrie/weingueter

Referenz: Straka-Ldsung Verkostung https://www.aco.at/referenzen/weinbau-straka-rechnitz

Uber ACO Osterreich

1946 von Josef-Severin Ahlmann gegriindet, zahlt die ACO Gruppe heute zu den weltweit fihrenden Anbietern von
Entwasserungssystemen in den Bereichen Hochbau, Tiefbau und Haustechnik und wird auch heute noch von der
Eigentumerfamilie Ahimann geleitet.

ACO ist auf sechs Kontinenten in 47 Landern der Welt mit 37 Produktionsstétten vertreten. Die Zentrale des Unternehmens
befindet sich nach wie vor am Stammsitz in Rendsburg/Deutschland. In Osterreich ist ACO bereits seit 1993 vertreten und
zahlt zu den fuhrenden Anbietern fir Gebaude- und Flachenentwésserung. Der Firmensitz ist in Baden bei Wien, die
Geschaftsfiihrung liegt in den Handen von Dr. Ernst Strasser.

Weltweit beschéftigt die Gruppe 5200 Mitarbeiter und erwirtschaftete im Jahr 2021 iber 1 Mrd. Euro. Weitere Informationen:
www.aco.at

Eir weitere Informationen kontaktieren Sie bitte:
ACO GmbH

Victoria Purrer, MA

Tel.: +43 / 2252 / 22 420-8091

Mobil: +43 / 664 / 889 130 44

E-Mail: daniel.sattler@aco.at
http://www.aco.at/presse

Pressestelle ACO Osterreich
ikp Wien Gmbh
MuseumstralRe 3/5, 1070 Wien
Tel. +43 /1 /524 77 90-14
E-Mail: aco@ikp.at
www.ikp.at
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